PORTARIA SES n° 1063 de 24 de setembro de 2021.

Estabelece regramentos sanitarios a serem adotados para
funcionamento dos estabelecimentos que prestam servico
ao publico, no contexto da pandemia de Covid-19 em
Santa Catarina.

O SECRETARIO DE ESTADO DA SAUDE, no uso das
atribuicbes conferidas pelo art. 41, V, da Lei
Complementar Estadual n® 741, de 12 de junho de 2019;

CONSIDERANDO a Declaracao de Emergéncia em Saude
Publica de Importancia Internacional pela Organizacdo
Mundial de Saude (OMS), em 30 de janeiro de 2020, em
decorréncia da infeccdo humana por SARS-CoV-2
(COVID-19);

CONSIDERANDO a Lei n° 13.979 de 6 de fevereiro de
2020, que dispde sobre as medidas para enfrentamento
da emergéncia de salde publica de importancia
internacional decorrente do coronavirus responsavel pelo
surto de 2019;

CONSIDERANDO a Portaria n°® 188/GM/MS, de 04 de
fevereiro de 2020, que declara Emergéncia em Salde
Publica de Importancia Nacional (ESPIN), em decorréncia
da infeccdo humana pelo SARS-CoV-2 (COVID-19);

CONSIDERANDO que compete a Secretaria de Estado da
Saude (SES) a coordenagdo técnica das acgles
necessarias ao enfrentamento da pandemia de Covid-19,
de acordo com o art. 3° do Decreto Estadual n°® 1.371, de
14 de julho de 2021;

CONSIDERANDO que a vacinagdo da populacao
catarinense contra a Covid-19 é a principal medida para
enfrentamento da pandemia de Covid-19, de acordo com o
art. 5° do Decreto Estadual n® 1.371, de 14 de julho de
2021;

RESOLVE:

Art. 1° Ficam estabelecidas as medidas sanitarias para o
funcionamento de estabelecimentos que prestam servico
ao publico, no contexto da pandemia de Covid-19, no
Estado de Santa Catarina.

Art. 2° Os estabelecimentos que prestam servico ao
publico tém autorizagdo para permanecer em
funcionamento, com acesso e uso de ambientes internos e
externos, durante o periodo de enfrentamento da
pandemia causada pela COVID-19.

N P&g. 01 de 10 - Documento assinado digitalmente. Para conferéncia, acesse o site https://portal.sgpe.sea.sc.gov.br/portal-externo e informe o processo SES 00143763/2021 e o cédigo 87CRUC67.



Paragrafo Unico. Estabelecimentos ou entidades que
promoverem eventos corporativos, feiras de negécios,
eventos sociais, shows e entretenimentos em geral
deverdo respeitar o percentual de capacidade maxima
para ocupacdo simultdnea do ambiente de acordo com o
alvara emitido pelo Corpo de Bombeiros, e demais regras
dispostas no Decreto n° 1.486, de 23 de setembro de
2021, que altera os arts. 1° e 8° do Decreto Estadual n°
1.371, de 14 de julho de 2021, ou outro que o substitua.

Art. 3° Os estabelecimentos devem cumprir as seguintes
regras gerais:

|. Manter o distanciamento interpessoal minimo de 1,0 m
(um metro) de raio entre pessoas ou, no caso de
estabelecimentos que possuam poltronas fixas como
teatros, cinemas, auditérios e similares, demarcar e
manter o isolamento minimo de uma poltrona entre as
pessoas que ndo coabitam na mesma residéncia,
respeitando o percentual de ocupacdo maxima simultanea
prevista no calendario de retomada de eventos;

II. Disponibilizar alcool a 70% no estabelecimento para
higienizacéo das méos, dos clientes e dos trabalhadores;
lll. Permitir somente a entrada e circulagdo de pessoas
nos estabelecimentos utilizando maéascara de protecéo
facial de forma adequada cobrindo nariz e boca;

IV. Informar obrigatoriamente aos clientes, no momento da
chegada, sobre as regras de funcionamento da casa,
incluindo o uso obrigatério de mascaras, distanciamento
social, etiqueta da tosse e higienizagdo das maos;

V. Afixar, em locais visiveis préximos as entradas,
cartazes e informes sobre as medidas de prevencdo e
protec@o contra a COVID 19 e da capacidade méxima de
pessoas permitidas simultaneamente no estabelecimento;
VI. Controlar o fluxo de entrada e saida de clientes,
disponibilizando simultaneamente todos 0s acessos ao
local, evitando filas de espera no ambiente interno e
trabalhando, preferencialmente,com reservas antecipadas;
VII. Sinalizar os locais disponiveis e nao disponiveis para
assento de forma a proporcionar facil identificagdo por
parte dos clientes;

VIII. Afixar préximo a todos os lavatérios devem ser
afixadas instrucBes sobre a correta higienizacdo das
maos, além do uso do alcool gel;

IX. Organizar as filas de caixa, atendimento, sanitarios,
refeitérios, mantendo o distanciamento interpessoal de 1,0
m (um metro) de raio entre os clientes (exceto pessoas
gue coabitam);

X. Priorizar, quando possivel, a disposi¢céo de clientes em
area externa do estabelecimento e/ou em locais com
maior ventilagdo, mantendo um distanciamento minimo de
1,0 m (um metro) entre as mesas. Para utilizacdo da via
publica, os estabelecimentos devem buscar autorizagéo
com o0s 0Orgdos municipais competentes, mantendo
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medidas de prevencao e protecdo contra a COVID 19, e 0
limite de ocupacao;

XI. Manter os ambientes sob ventilagdo natural, com
portas e janelas abertas para aumentar o fluxo de ar
externo, podendo utilizar ventiladores de teto em baixa
velocidade e na direcdo de fluxo reverso ou ventiladores
com fluxo de ar direcionado para a area externa do
ambiente para aumentar a eficiéncia da circulagéo do ar;
XIl. Nos estabelecimentos que possuirem sistema de
climatizacéo, este deve estar contemplado no Plano de
Manutencdo Operacdo e Controle (PMOC), garantindo a
boa qualidade do ar, bem como a taxa de renovagao do ar
adequada de ambientes climatizados, a fim de minimizar
0S riscos potenciais a salde das pessoas que ocupam
esses espacos, conforme determina a Resolugéo - RE n°
9, de 16 de janeiro de 2003;

XIll. Intensificar a higiene dos ambientes e, quando
possivel, manté-los ventilados naturalmente, incluindo os
locais de alimentacéo e de descanso dos trabalhadores;
XIV. Aumentar a frequéncia de higienizacdo de superficies
(mesas, cadeiras, macanetas, superficies do Buffet,
balcdes, tomadas, maquinas, equipamentos e outros) do
estabelecimento bem como os procedimentos de higiene
da cozinha e do(s) banheiro(s);

XV. Reforcar a orientacdo aos trabalhadores sobre a
correta higienizacdo das instalagbes, equipamentos,
utensilios e higiene pessoal;

XVI. Higienizar as maquinas de pagamento por cartdo com
alcool a 70% apds cada uso, podendo ser revestida de
plastico filme;

XVII. Proibir o oferecimento de alimentos e bebidas em
cortesia, experimentacoes, degustacdes ou
demonstragbes que estejam em mesas, balcbes ou
similares, de uso comum ou compatrtilhado;

XVIII. Utilizar saneantes devidamente regularizados junto
a ANVISA, seguindo as instru¢des descritas nos rotulos
dos produtos para sua utilizagao;

XIX. Realizar o trabalho em regime de tele entrega
(delivery) e retirada (take away), desde que cumpram as
normas sanitérias vigentes;

XX. Seguir as orientagbes estabelecidas nas Diretrizes
Sanitarias gerais e especificas para pracas, parques e
locais de entretenimento infantii para prevencdo e
protecéo contra COVID-19 no Estado de SC publicadas no
site https://www.coronavirus.sc.gov.bt/.

Art. 4° Medidas para os clientes quando adentrarem os
estabelecimentos:

|. E proibida a entrada e circulacdo de pessoas nos
ambientes, interno e externo, dos estabelecimentos sem a
utilizacdo de méascaras de protecao facial cobrindo o nariz
e a boca, podendo retira-la apenas durante o consumo de
alimentos e bebidas, quando estiverem sentados nas
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https://www.coronavirus.sc.gov.br/

mesas. Apdés 0 consumo, a mascara deve ser
imediatamente recolocada;

II. Realizar higienizacdo das maos com &alcool 70% ou
agua e sabonete liquido ao entrar no estabelecimento;

[ll. Manter distancia minima de raio de 1,0 m (um metro)
entre 0os demais clientes (exceto pessoas gque coabitam),
na fila de Buffet, na fila do caixa, bem como em outros
ambientes dos estabelecimentos;

IV. Evitar tocar nos olhos, nariz e boca sem que tenham as
maos higienizadas, bem como, seguir as medidas de
etiqueta da tosse;

V. Respeitar as demais orientacfes fornecidas pelos
estabelecimentos quanto as normas e medidas de
prevencéo e protecdo da COVID 19.

Art. 5° Aos estabelecimentos que prestam servicos de
alimentacéo:

I. Além das regras gerais, os servicos de alimentagéo
devem seguir as seguintes medidas:

a. E permitido o consumo em mesas e balcées, tanto na
parte interna como na externa dos estabelecimentos;

b. Manter os talheres embalados individualmente, e
manter 0s pratos, copos e demais utensilios protegidos;

c. Os restaurantes que dispdem os alimentos em Buffet
para o autosservico devem colocar no local onde ficam os
pratos e talheres (inicio do Buffet) , dispensadores com
alcool a 70% e luvas descartaveis. Os clientes devem
higienizar as méos com alcool e calgar as luvas, antes de
pegar os pratos e os talheres. Os talheres para servir s6
podem ser manuseados com as luvas;

d. Os equipamentos de Buffet devem dispor de anteparo
salivar de modo a prevenir a contamina¢do dos alimentos
em decorréncia da proximidade ou da acdo do
consumidor, dos trabalhadores e de outras fontes;

e. Promover a higienizagdo das superficies das mesas,
cadeiras e balcdes, bem como de cardapios com alcool a
70% imediatamente apdés a saida do cliente e antes da
entrada do proximo;

f. Somente é permitida a disponibilizacdo de temperos,
molhos, condimentos e similares de forma individualizada,
em sachés, e apenas no momento de cada refeicao;

g. Os responséaveis pelo estabelecimento devem fazer
orientagbes aos trabalhadores sobre a correta
higienizacdo das instalacdes, equipamentos, utensilios e
higiene pessoal (com comprovagédo documental, de acordo
com a RDC N° 216/2014-ANVISA);

h. A manipulagdo de alimentos deve seguir os requisitos
estabelecidos no Protocolo de Servicos Alimenticios,
Restaurantes e Afins bem como atender os requisitos de
Boas Préticas de Manipulacdo de Alimentos, conforme
RDC N° 216/2014-ANVISA,;
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i. E vedada a entrada de pessoas nas éareas de
manipulacdo e/ou preparacdo de alimentos que ndo sejam
desses setores e sem o0s devidos -cuidados de
higienizac@o necessarios para seguranga sanitéria,;

j. Priorizar a ventilacdo natural do ambiente, mantendo
portas e janelas abertas para aumentar o fluxo de ar
externo, podendo utilizar ventiladores de teto em baixa
velocidade e na direcdo de fluxo reverso ou ventiladores
com fluxo de ar direcionado para a &rea externa para
aumentar a eficiéncia da circulacéo do ar.

Art. 6° Aos trabalhadores dos estabelecimentos:

I. Os trabalhadores/prestadores de servico devem utilizar
mascaras, preferencialmente do tipo PFF2 ou N95
cobrindo nariz e boca, durante todo o periodo de trabalho,
seguindo as orientacdes do fabricante quanto ao seu uso
e substituicao;

ll. E fortemente recomendada a vacinacdo contra a Covid-
19 de todos os trabalhadores/prestadores de servico;

lll. Todos os trabalhadores/prestadores de servico devem
ser capacitados de acordo com as normas sanitarias
vigentes, para orientar corretamente os clientes sobre as
medidas de prevencao e protecdo contra a Covid-19;

IV. Deve ser disponibilizado alcool gel 70% em cada posto
de trabalho, devendo ser orientada e estimulada a sua
utilizacéo pelos trabalhadores;

V. Recomendar que os trabalhadores ndo retornem as
suas casas diariamente com suas roupas de trabalho
guando estes utilizarem uniforme;

VI. Os locais para refeicdo, sanitarios e vestiarios devem
ser organizados de forma a evitar aglomeragdes e garantir
a manutencado da distancia minima de 1,0 m de raio entre
os trabalhadores;

VII. Os lavatérios dos locais para refeicdo e sanitarios
devem estar providos de sabonete liquido, toalha de papel
e alcool gel 70% utilizando, preferencialmente, torneiras
automaticas com acionamento por sensor;

VIIl. Devem ser adotadas medidas relacionadas a saude
do trabalhador necessérias para evitar a transmissao do
coronavirus no ambiente de trabalho;

IX. Os trabalhadores ou prestadores de servico que
apresentem sintomas gripais, como dor de cabeca, dor de
garganta, coriza, congestdo nasal, tosse, falta de ar, febre
ou sintomas gastrointestinais devem ser orientados a
procurar um servico de saude mais proximo de sua
residéncia para atendimento e realizacdo de testagem;

X. Trabalhadores sintométicos devem ser afastados de
suas func¢bes imediatamente, a fim de diminuir o risco de
transmissdo no ambiente de trabalho, independentemente
de ter sido realizada a testagem até o momento do
afastamento.
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Art. 7° Quanto as atividades de musica ao vivo, palestras
e apresentac0es artisticas:

|. Deve ser garantido um distanciamento minimo de 2,0 m
entre o palco/artista(s) e o publico;

Il. E obrigatério o uso de mascara, preferencialmente do
tipo PFF2 ou N95, com cobertura de nariz e boca para
todos os artistas que ndo estiveram em apresentacdo
vocal, bem como para todos os integrantes da equipe de
producao;

lll. Ndo é permitido o compartilhamento de microfones,
equipamentos e instrumentos musicais sem a prévia
higienizagao;

IV. Nao é permitida qualquer atividade interativa que
possa resultar em contato ou aproximagéo do(s) artista(s)
ou da equipe de producdo com os frequentadores do
estabelecimento;

V. Nao é permitida a publicidade e propaganda que
promova aglomeragdes nos estabelecimentos.

VI. Independente do numero de participantes, a pista de
danca devera permanecer fechada para acesso ao publico
ou ocupada por mesas com distanciamento minimo de 1,0
m (um metro). Somente sera permitida a abertura e
acesso do publico a pista de danca para o0s
estabelecimentos que cumprirem o protocolo de “Evento
Seguro”, composto pelos seguintes requisitos:

a. Pdblico composto por pessoas imunizadas com
esquema vacinal completo (com duas doses ou dose
Gnica) da vacina contra a COVID-19, ou pessoas que
apresentem laudo de exame RT-gPCR realizado nas
Ultimas 72 horas ou Pesquisa de Antigeno de SARS-Cov-2
por swab realizado nas Ultimas 48 horas com resultado
“negativo, ndo reagente ou nao detectado”;

b. Uso de mascaras de protecdo individual,
preferencialmente PFF2 ou N95 em ambientes indoor, por
todos os participantes;

c. Estar contemplado no plano de manutencgéo, operacao
e controle (PMOC) os ambientes que possuirem sistema
de climatizagcédo, garantindo a boa qualidade do ar, bem
como a taxa de renovacéo do ar adequada de ambientes
climatizados conforme resolucdo RE n° 9 de 16 de janeiro
de 2003.

Art. 8° Para os estabelecimentos ou organizadores de
eventos obterem autorizacdo para abertura de pista de
danca, independente do nuimero de participantes, ou para
realizacao de eventos de grande porte ou de massa acima
de 500 participantes, incluindo eventos esportivos, sera
obrigatério o cumprimento do protocolo “Evento Seguro”.
Para adentrarem ao local do evento, os clientes deverao
cumprir pelo menos uma das seguintes condigdes:
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I. Pessoas imunizadas com pelo menos 14 dias de
esquema vacinal completo (duas doses ou dose Unica)
das vacinas contra a COVID-19, ou;

Il. Pessoas que apresentem laudo de exame RT-gPCR
realizado nas Ultimas 72 horas ou Pesquisa de Antigeno
de SARS-Cov-2 por swab realizado nas ultimas 48 horas
com resultado “negativo, ndo reagente ou nao detectado”.

§ 1°. A verificagdo e fiscalizagdo dos comprovantes de
vacinacdo e dos exames negativos dos clientes antes da
entrada no evento sdo de obrigacdo do organizador do
evento.

§ 2°. Para fins de comprovagdo do esquema vacinal
completo, o cliente devera apresentar comprovante de
vacinacao através do aplicativo “Conecte SUS” ou por
meio de comprovante, caderneta ou cartdo de vacinagao
impresso em papel timbrado emitido pela Secretaria
Municipal de Saude ou outras instituicdes governamentais
nacionais ou estrangeiras que contenha o registro de
aplicacdo de duas doses das vacinas dos laboratérios
Pfizer, Sinovac/Butantan/Coronavac ou
Astrazeneca/Fiocruz ou da dose Unica do laboratério
Janssen.

§ 3°. Para fins de comprovacado do resultado negativo do
exame RT-gPCR ou Pesquisa de Antigeno de SARS-Cov-
2, o cliente devera apresentar o laudo impresso realizado
por estabelecimentos credenciados, que devera ficar
retido pelo estabelecimento por até 30 dias, para fins de
auditoria.

8§ 4° A permissdo de acesso de clientes nos eventos com
protocolo Evento Seguro sem a comprovacdo mediante
apresentacdo dos documentos estabelecidos neste artigo
representa infragdo sanitaria e implicara na imposicao de
penalidades previstas em lei para o organizador do
evento.

8§ 5° A falsificacdo dos documentos estabelecidos neste
artigo para acesso aos eventos com protocolo representa
infrac@o sanitaria e implicar4 na imposicao de penalidades
previstas em lei para o cliente.

8 6° Pessoas imunizadas em outros paises poderao
apresentar o certificado internacional de vacinacdo com o
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registro de aplicacdo da vacina contra Covid-19 para
comprovacao do esquema vacinal completo.

Art. 9° Os locais com funcionamento de pista de danga,
independente do numero de participantes, e eventos de
grande porte ou de massa acima de 500 participantes,
incluindo eventos esportivos, devem elaborar e deixar
disponivel o Plano de Contingéncia atualizado para fins de
fiscalizacdo, bem como avaliagdo e autorizacdo pelo
municipio.

§ 1° O Plano de Contingéncia € o instrumento de
planejamento e preparagdo da resposta ao desastre de
natureza biologica, caracterizado pela pandemia da
COVID-19.

§ 2° O Plano de Contingéncia € organizado pela definicdo
e caracterizacdo do cenario de risco, onde se explicitam
0s niveis de risco/prontiddo considerados e se
estabelecem as dindmicas e ac¢des operacionais a serem
implementadas, definindo-se estratégias, acdes e rotinas
de resposta para o0 enfrentamento da pandemia da
COVID-19.

§ 3° O Plano de Contingéncia previsto no caput devera
contemplar os seguintes requisitos:

a. Caracterizagdo dos locais com funcionamento de pista
de danca, independente do niumero de participantes, e dos
eventos de grande porte ou de massa acima de 500
participantes;

b. Definicdo do calendario dos eventos;

c. Definicdo dos responséaveis pela elaboracdo, execugéo
e implementacéo do plano;

d. Estabelecer os Fluxos de entrada e saida do publico
nas dependéncias dos locais e/ou eventos;

e. Descrever as medidas para as acdes em situagfes de
urgéncia e emergéncia;

f. Descrever as medidas para 0 monitoramento dos riscos
durante o evento;

g. Descrever as medidas que serdo adotadas para a
comprovacdo da situagdo vacinal e do comprovante de
testagem do publico e em qual momento essa verificacao
sera realizada;

h. Descrever as medidas de comunicagdo com o publico
para respeito as regras sanitarias durante a permanéncia
no local do evento;

i. Definir quais as medidas adotadas para a manutencao
do distanciamento de 1,0m em todas as dependéncias do
local do evento;

j- Definir quais as medidas adotadas para a manutengao
dos cuidados ndo farmacoldgicos, tais como uso de
mascara, etiqueta da tosse, entre outros.
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§ 4° O Plano de Contingéncia devera ser acompanhado e
monitorado em sua execuc¢ao, sendo revisado e atualizado
sempre gue necessario, numerando e registrando suas
versfes, mantendo o historico das atualizacdes para a
autoridade sanitaria competente quando solicitado.

Art. 10° E de responsabilidade da Vigilancia Sanitaria
Municipal, Vigilancia Sanitaria Regional, Policia Civil,
Policia Militar, Corpo de Bombeiros Militar do Estado de
Santa Catarina, fiscalizar todos os estabelecimentos que
tratam desta norma.

Paragrafo Unico. Estabelecimentos que realizarem
praticas compativeis com atividades de outros
estabelecimentos que estejam suspensos ou que nao
estejam com seu Plano de Contingéncia atualizado, serdo
infracionados e interditados até o julgamento do Processo
Administrativo Sanitdrio com vista a garantir o0
cumprimento das medidas sanitérias exigidas.

Art. 11. E admissivel que os municipios estabelecam
medidas complementares adicionais a esta Portaria, a fim
de regulamentar o funcionamento dos estabelecimentos
gue prestam servico ao publico em seus respectivos
territorios.

Art. 12 O descumprimento do disposto nesta portaria
constitui infracdo sanitaria nos termos da Lei Estadual
6.320/1983.

Art. 13 Esta Portaria ndo revoga as demais normas
sanitarias vigentes que se aplicam as atividades ora
autorizadas.

Art. 14 Esta Portaria entra em vigor na data de sua
publicagdo, com efeitos a partir do dia 01 de outubro de
2021.

Art. 15 Ficam revogadas as seguintes Portarias SES:

[. N° 180 de 18/03/2020;

[I. N° 214 de 01/04/2020;

[11. N° 230 de 07/04/2020;
V. N° 231 de 07/04/2020;
V. N° 235 de 08/04/2020;
VI. N° 251 de 16/04/2020;
VII. N° 255 de 21/04/2020;
VIII. N° 391 de 05/06/2020;
IX. N° 713 de 18/09/2020;
X. N° 714 de 18/09/2020;
XI. N° 998 de 23/12/2020;
XI1. N° 999 de 23/12/2020;
X111. N° 1001 de 23/12/2020;
XIV. N° 1002 de 23/12/2020;

[ERN

O P&g. 09 de 10 - Documento assinado digitalmente. Para conferéncia, acesse o site https://portal.sgpe.sea.sc.gov.br/portal-externo e informe o processo SES 00143763/2021 e o cédigo 87CRUC67.



XV. N° 1003 de 23/12/2020;
XVI. N° 1010 de 28/12/2020;
XVII. N° 1023 de 30/12/2020;
XVIII. N° 84 de 29/01/2021,
X1X. N° 86 de 29/01/2021;
XX. N° 87 de 29/01/2021;
XXI. N° 89 de 29/01/2021;
XXI1I. N° 90 de 29/01/2021;
XXI1I. N° 91 de 29/01/2021,
XXIV. N° 899 de 25/08/21;
XXV. N° 900 de 25/08/21;
XXVI. N° 901 de 25/08/21;
XXVII. N° 902 de 25/08/2021,
XXVIII - N° 904 de 25/08/2021.

ANDRE MOTTA RIBEIRO
Secretéario de Estado da Saude
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